SMACZNIE (ZA)JADAM
STOLOWKA (PRZED)SZKOLNA
ALTERNATYWNIE

Ziemniaki faszerowane zapieczone z serem podawane z serkiem z rzodkiewkami

Receptura na 10 porcji

Sktadniki:

Ziemniaki - umyte, srednie 16 sztuk
Cebula, drobna kostka 3 sztuki
Papryka zielona, drobna kostka 3 sztuki
Cebula dymka - posiekana 2 peczki
Kietbasa cienka, pokrojona w kostke 0,3 kg
Olej 0,151
Delikat do drobiu 0,1 kg
Ser z0hty tarty 0,25 kg
Serek homogenizowany 0,3 kg
Rzodkiewka - potplastry 2 peczki

S4l i pieprz do smaku

Wykonanie:

Ziemniaki natrze¢ olejem i delikatem, piec do miekkosci.

Po upieczeniu ostudzi¢, przekroi¢ na pot.

Wydrazy¢ biaty farsz z ziemniakow, skorki odtozy¢.

Przesmazyc¢ na patelni cebule, papryke kietbase i dymke, nastepnie potgczy¢ z farszem
ziemniaczanym, doprawi¢ solg i pieprzem.

Natozyc farsz do skoérek, z wierzchu posypac serem.

Zapiec w piekarniku.

Serek potaczyc¢ rzodkiewka, doprawi¢ solg i pieprzem.

Goragce ziemniaki podawac z serkiem z rzodkiewkami.



